CHATEAU
~ bu
CHAMP pu MOULIN

2015

BORDEAUX

AB

AGRICULTURE
BIOLOGIGUE

FORMAT
75 cl

EMBALLAGE
Carton de 6 bouteilles

PRODUCTION ANNUELLE
4 500 bouteilles

RECOMPENSES ET MEDAILLES

Repérage par Monty Waldin dans son blog
"Chateau Monty" - "Lovely red fruit".

MicHEL LiEssi

- VIGNERON -

CHATEAU DU CHAMP DU MOULIN
AOC BORDEAUX

2015

ASSEMBLAGE

70 % Cabernet Sauvignon
30 % Merlot

AGE MOYEN DES VIGNES
30 ans

DENSITE DE PLANTATIONS
3500 pieds / ha

SOLS
Argilo-calcaire

RENDEMENTS
10 a 15 grappes

LIEU
Fosses et Baleyssac

SPECIFICITES
Certification AB & N.O.P.

CONDUITE DU VIGNOBLE

Techniques traditionnelles : enherbement naturel des sols,
travaux manuels sur les ceps, préparation de tisanes et de purins.

RECOLTE- VENDANGES
Mécanique avec machine a vendanger équipée de trieurs.

VINIFICATION
Fermentation de 7 jours a 26° avec macération de 2 semaines.

ELEVAGE
Elevage en cuves inox et barriques de chéne de 2 a 6 vins.

ALC/VOL
13,5%

NOTES DE DEGUSTATION

Millésime solaire qui développe une incroyable intensité. Généreux en bouche
on y retrouve la gourmandise des fruits rouges (cerises) gorgés de soleil. La
note fruitée se termine sur des ardmes discrets de sous-bois apportés par le
Cabernet Sauvignon.
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